
Soupe de fraises fraîches, basilic    9€

Mousse chocolat noir intense, croustillant

chocolat cacahuète et sablé breton     10€

Filet de daurade royale, légumes de saison et crème safranée

Selection de fromages affinés,coings confits et mesclun     9€

Encornet snacké, risotto croustillant, crème de chorizo    13€

Baba au rhum trois rivières et chantilly à la vanille Bourbon    9€

Terrine de foie gras mi-cuit maison, chutney figues, pain de campagne grillé

Tataki de boeuf Lorrain laqué soja gingembre, patates douce et oignons rotis

32€

Asperges blanches et vertes de saison, oeuf parfait, vinaigrette citronnée 

et noisettes torréfiées 11€

 Suprême de volaille jaune, pommes de terre, asperges vertes et jus aux morilles

16€

26€

28€
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