Pressé de foie gras mi-cuit, chutney de figues et pain de campagne grillé

Saumon facon Gravlax aux parfums de café et d’érable, céleri et noisettes

Oeuf parfait cuit basse température, velouté de champignons

Quasi de veau basse température courge en deux facons,
shiitake poélés et sauce poivre

Filet de sandre grillé, chou-fleur déclinés, poireaux fondants accompagné
d’une creme de curry

Supréme de volaille jaune, crémeux de panais, carottes roties
au miel et sauce a la truffe

Selection de fromages affinés et mesclun

Baba au rhum trois rivieres et chantilly a la vanille Bourbon

Tarte citron meringuée revisitée

Poires pochées, crémeux chocolat, chantilly et cookies
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