
Menu Saint-Valentin 2025
95€ par personne

115€ avec deux verres de vin dédiés

-Menu en 6 étapes-

AMUSE-BOUCHE

Mise en bouche

ENTRÉES

Tartare de Saint-Jacques, mangue et gingembre
et

Foie gras, gelée au porto et pain aux figues toasté

PLAT (au choix)

Magret de canard laqué, sauce à l’orange
ou

Pavé de turbot, sauce à l’orange

Le plat choisi sera accompagné de patates douces et poireaux fondants

PRÉ-DESSERT

Fraicheur exotique passion coco

DESSERT

Douceur chocolatée


